Cena dortu se odviji dle typu zdobeni

, Cokoladové
Bohaté o s
. 3 Makronky, . mikado +
Cerstvé ovoce v celoplosné "y
ovoce, kvéty , celoplosné
zdobeni ,
zdobeni
Pocet
Prlimér porci
18 cm 10+ 1500 - 1 700 K¢ 1800 — 2 000 K¢& 2100 - 2 300 K¢ 2300 - 2 500 K¢
Jednopatrové 22cm 15+ 1900 - 2 100 K¢ 2300 - 2 500 K¢ 2 600 — 2 800 K¢ 2 800 — 3 000 K¢
26 cm 20+ 2 400 - 2 600 K¢ 2700 - 2 900 K¢ 3000 - 3 200 K¢ 3200 - 3 400 K¢
14 +22 cm 25+ 3300 - 3 500 K¢ 3700 - 3 900 K¢ 3800 — 4 000 K¢ 4300 - 4 500 K&
Dvoupatrové 16 + 24 cm 35+ 3600 - 3 800 K¢ 4000 - 4 200 K& 4100 - 4 300 K& 4 600 - 4 800 K&
18 +26 cm 45+ 4000 - 4 300 K& 4300 - 4 500 K& 4500 - 4 700 K& 4900 -5 100 K¢
Pavlova dort
v 3 Makronky, ovoce, Bohaté celoplosné
Cerstvé ovoce v ,
kvéty zdobeni
Pocet
Pramér porci
22 cm 10+ 1500 - 1 700 K¢ 1 800 - 2 000 K¢ 2500 - 2 700 K¢
Pavlova dort 25cm 15+ 2000 - 2 200 K¢ 2300 - 2 500 K¢ 2800 - 3 000 K¢
28 cm 20+ 2300 - 2 500 K¢ 2800 - 3 000 K¢ 3200 - 3 400 K¢
Cheesecake
. B Makronky, ovoce, Bohaté celoplosné
Cerstvé ovoce . h
kvéty zdobeni
Pocet
Primér porci
22cm 10+ 1500 - 1 700 K¢ 1 800 - 2 000 K¢ 2300 - 2 500 K¢
Cheesecake 26 cm 15+ 2000 - 2 200 K¢ 2300 - 2 500 K¢ 2800 - 3 000 K¢
28 cm 18+ 2300 - 2 500 K¢ 2800 - 3 000 K¢ 3100 - 3 300 K¢

Cena jiz zahrnuje pevnou podlozku pod dort a papirovou krabici. Bezlepkova varianta dortu od +200 K¢. Doplnéni dortu o svicku,

zapich, prskavku od +50 K¢.

Vybér korpusl a krému pro dort

zdobeni

zdobeni

Pro sv(ij dort si mlzZete vybrat z rdznych pfichuti korpus( a krém(. Radi vam s vybérem pomuizeme a doporucime nejlepsi
kombinaci s ohledem na zvolenou vyzdobu dortu. (Potahované dorty nedélame.)
Jednopatrovy dort: zvolte si 1 druh korpusu, 1 pfichut hlavniho krému, 1 pfichut doplfikového krému + ovoce/ganache,

Dvoupatrovy dort: zvolte si 2 druhy korpusu, 2 pfichuté hlavniho krému, 4 pfichuté doplrikového krému + ovoce/ganache,
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Tip nasi Séfcukrarky na nejoblibenéjsi kombinace

Kombinace 1

Korpus: Tmavy ¢okoladovy, kropeny
¢okolddovym rozvarem

Krém: Slehana ¢okolada
z vysokoprocentni ¢okolady a
smetany

Doplnéni: Cokoladova ganache,
ovocny gel, ¢erstvé ovoce

Kombinace 2

Korpus: Vanilkovy, kropeny
malinovym pyré

Krém: Vanilkovy z bilé ¢okolady a
mascarpone

Doplnéni: Cerstvé ovoce, ovocny
gel, vanilkova omacka

Kombinace 3
Korpus: Stavnaty mrkvovy, plny ofechd

Krém: Z termizovaného syru, smetany a
vanilkového extraktu, ochuceny filipinskym
rumem

Doplnéni: Slany karamel, vanilkova omacka




